
Menù



In ottemperanza dell’Art.44 Reg UE 1169/2011 si comunica che, all’interno del locale, vengono 
utilizzati i seguenti prodotti contenenti allergeni:

CEREALI CONTENENTI GLUTINE 
(pane fresco, pane confezionato, bevande alcoliche derivanti dalla distillazione di cereali)

CROSTACEI
PESCE E PRODOTTI DERIVATI 

(salmone, uova di lompo)
UOVA PASTORIZZATE 
(maionese, alcune salse)

ARACHIDI
SOIA

LATTE E PRODOTTI DERIVATI 
(panini da hamburger, latte, panna, formaggi)

FRUTTA A GUSCIO
SEDANO

SENAPE E PRODOTTI DERIVATI
SEMI DI SESAMO 

(panini da hamburger, panini da hot dog)
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 

(vini)
LUPINI

MOLLUSCHI

In caso di intolleranze e/o allergie siete pregati di indicarlo al personale in modo che possiamo 
adottare tutte le misure necessarie a mitigare il rischio di contaminazione.

Attenzione allergeni



I “SEMPLICI”

Prosciutto crudo
Prosciutto cotto
Mortadella con pistacchi
Salame Milano
Spianata piccante calabra
Speck Alto Adige (prodotto I.G.P.)
Carpaccio di manzo affumicato
Bresaola punta d’anca (prodotto I.G.P.)
Jambon de Bosses (prodotto D.O.P.)
Lardo di Arnad (prodotto D.O.P.)
Mocetta di bovino 
Fontina (prodotto D.O.P.) 
Cotoletta di pollo impanata*
Pecorino toscano (prodotto D.O.P.) 
Culatello di Zibello (prodotto D.O.P.)
Salmone norvegese affumicato, lattuga, philadeplia

I “VEGETARIANI”

Vegetaoste
(bleu d’Aoste, funghi porcini trifolati)
Coso 
(mozzarella, zucchine grigliate, carciofini sott’olio) 
Mameli
(pomodoro, mozzarella, origano)
Mozzafiato
(Feta, lattuga, olive nere, cipolle crude, salsa allo yogurt) 

I nostri Panini

I “VEGANI”

Marylin 
(peperoni e zucchine grigliate, cipolla di tropea cruda, paté di olive nere, 
olio extravergine di oliva)
Freddy 
(tofu, rucola, senape, olio extravergine di oliva)

5,50
5,00
5,00
5,00
5,00
6,50
6,50
6,50
6,50
5,50
6,50
5,00
5,00
6,00
7,50
8,50

8,00 

7,00 

6,50

6,00 
 

8,00 

8,00

 

* prodotto surgelato



GLI “ELABORATI”
(eventuali modifiche avranno un costo minimo di 1,00€)

Lostan
(prosciutto cotto, mozzarella, pomodoro, lattuga, maionese)
Drive In
(prosciutto crudo, formaggio spalmabile, pomodoro)
Lo straniero
(wurstel da hot dog, crauti, Edamer, senape)
Rustico
(speck e brie)
Gustoso
(carpaccio di manzo affumicato, lattuga, maionese, fettine di arancia)
Valdostano
(prosciutto cotto, lattuga, fontina D.O.P.)
Reina
(mocetta di bovino, Fontina D.O.P.) 
Coumba freida
(prosciutto crudo, fontina D.O.P., funghi porcini) 
Milano
(cotoletta di pollo impanata*, pomodori, lattuga, maionese) 
Caldo sud
(spianata piccante calabra, provolone piccante)
Cittadino
(salame milano, carciofini, maionese)
Contadino
(prosciutto crudo, mozzarella, rucola)
Sopraffino
(tonno, lattuga, pomodoro, salsa cocktail)
Opificio
(culatello di Zibello, burro, glassa di aceto balsamico di Modena IGP)
Celebrity
(culatello di Zibello, rucola, parmigiano reggiano) 
Crozzetto 
(carpaccio di manzo affumicato, funghi porcini trifolati, salsa verde) 
Estivo
(mozzarella, pomodoro, tonno, maionese) 
Fresco
(fesa di tacchino arrosto, lattuga, salsa tonnata) 
Pastorello 
(sancet, fontina D.O.P.) 
Vda
(rosa d’Aosta, Bleu d’Aoste) 
Campagnolo
(prosciutto crudo, formaggio alle erbe, pomodori secchi, rucola)
Timmy
(porchetta grigliata, lattuga, maionese)
Sax
(salsiccia e cipolla cotta)

6,50 

7,00

7,00

7,00

7,50

7,00

7,50
 
9,00

6,50

6,00

6.00

7,00 

7,00

9,00 

9,00 

9,00 

6,50

6,00 

7,50 

7,50 

7,50 

7,00

7,00

* prodotto surgelato



Hamburger
HAMBURGER
Ingredienti: carne, pane al sesamo, lattuga, pomodori
(Gli hamburger vengono serviti con patate a spicchi)

Manzo* 100g
Fassone 160g
Angus irlandese* 170g
Chianina* 200g
Fassone 250g

CHEESEBURGER
Ingredienti: carne, pane al sesamo, formaggio edamer, lattuga, pomodori
(Gli hamburger vengono serviti con patate a spicchi)

Manzo* 100g
Fassone 160g
Angus irlandese* 200g
Chianina* 200g
Fassone 250g

HAMBURGER D.O.P.
Ingredienti: carne, pane al sesamo, fontina D.O.P., lardo di Arnad D.O.P., lattuga, pomodori
(Gli hamburger vengono serviti con patate a spicchi)
 
Manzo* 100g
Fassone 160g 
Angus irlandese* 170g 
Chianina* 200g 
Fassone 250g 
Cinghiale* 200g
Cervo* 200g

5,50
9,00
9,00
10,00
12,00

7,50
10,50 
10,50
11,00
13,00
12,00
12,00

6,00
9,50 
9,50
10,50
12,50

HAMBURGER VEGETARIANI
Ingredienti: pane al sesamo, lattuga, feta, pomodori 
(Gli hamburger vengono serviti con patate a spicchi)

Hamburger agli spinaci* 125g
Hamburger ai vegetali* 150g
Hamburger di soya, seitan, pomodoro
maionese senza uova, lattuga

6,00
6,50
8,00

U.S.A.* 220g
Australia* 220g
Wagyu* 220g
Branzino* 125g
Salmone* 125g

11,00
9,00
15,00
9,00
9,00

U.S.A.* 220g
Australia* 220g
Wagyu* 220g

11,50
9,50
15,50

U.S.A.* 220g
Australia* 220g
Wagyu* 220g

13,00
11,00
17,00

CHEESEBURGER VEGETARIANI

Cheese ai vegetali grigliati 
e scamorza 125g
Cheese agli spinaci* e feta 125g

6,50

6,50

* prodotto surgelato



MAXIHAMBURGER 350g
Ingredienti: carne di fassone piemontese da 350g, pane
(Gli hamburger vengono serviti con patate a spicchi)

Bud Spencer 
(lattuga, pomodori e formaggio Edamer) 
Bomber
(lattuga, pomodori, lardo di Arnad D.O.P., Fontina D.O.P.)
Trinità  
(lattuga, pomodori, bacon, cipolle grigliate)
Piedone 
(formaggio Edamer, uova strapazzate, bacon, lattuga, salsa barbecue) 
Bulldozer 
(lattuga, pomodori, formaggio Edamer, peperoni grigliati, prosciutto cotto, salsa barbecue) 

AGGIUNTE AGLI HAMBURGER
Bacon
Cipolle (crude o cotte)
Salsa al pepe verde, Senape al miele 
Salsa Cocktail, Salsa al curry, Salsa tartara, Salsa tonnata, Salsa messicana (piccante), 
Tabasco

1,50
1,00
1,50
1,00

15,00

17,00

17,00  

17,00

19,00

HAMBURGER SPECIALI
(Gli hamburger vengono serviti con patate a spicchi)

Death star 
(hamburger di manzo* da 100g, Bleu d’Aoste, patatine fritte*, salsa messicana 
piccante, pagnottella al carbone vegetale) 
Americano
(hamburger di fassone piemontese da 160g, lattuga, formaggio Edamer, uova 
strapazzate, bacon)
Americano XL
(come Americano, ma con hamburger di fassone piemontese da 250g)
Hamburger di Cervo Speciale
(hamburger di cervo* da 200g, lattuga, toma di capra, salsa ai mirtilli

8,50

10,50

12,50

13,00

I SENZA PANE
Hamburger senza il classico panino con patatine fritte
(+ 1,00€ con aggiunta di erbe aromatiche* in pastella, verdure in pastella*, fiori di zucca in pastella)

Hamburger di manzo* (100g) 
Hamburger di fassone (160g) 
Hamburger di fassone (250g)
Hamburger di fassone (350g)
Hamburger di angus* (170g)
Hamburger di chianina* (200g)

7,00
9,50 
11,00 
13,00
9,50
10,50

* prodotto surgelato

U.S.A* 220g
Australia* 220g
Wagyu* 200g

10,50
8,50
14,50



Toast
Toast
(prosciutto cotto, sottiletta) 
Toast saporito
(prosciutto cotto, Edamer, senape) 
Toast alla valdostana
(prosciutto cotto, fontina)

        3,00 
maxi 5,00
        3,00 
maxi 5,00
        3,00 
maxi 5,00

Nonno Mauro 
(prosciutto cotto, salame Milano, fontina) 
Classica  
(pomodoro, aglio, olio extravergine di oliva, origano)
James 
(gorgonzola, lattuga, speck)

6,00
 
5,00

6.00

Bruschette

Hot Dog
(Gli hot dog vengono serviti con patate a spicchi)

Hot-dog
(pane*, wurstel)
Hot-dog con crauti
(pane*, wurstel, crauti) 
Sweet-dog
(pane*, wurstel, speck, fontina DOP) 

5,50

6,00

8,50

Anelli di cipolla* 
Patatine fritte*
Olive ascolane* 
Alette di pollo piccanti* 
Nuggets di pollo* 
Mozzarelline* 
Coscette di rana*  

Snack

4,50
4,00
3,50
5,00
5,00
5,00 
5,00

Porzioni 250g

Fiori di zucca in pastella*
Verdure in pastella*
Salvia in pastella*
Crocché di patate*

8,00
4,00
8,00
2,50

* prodotto surgelato



Piatti freddi e caldi
Cotolette di pollo 200g con crudo e parmigiano
Carpaccio di manzo con Parmigiano Reggiano, e rucola 
Bresaola con Parmigiano Reggiano, limone e rucola 
Rosa d’Aosta, culatello di Zibello, fontina D.O.P e rucola 
Wurstel con patatine fritte* 
Cotoletta di pollo impanata* 200g con pomodoro e lattuga (o con patatine fritte*)
Caprese (pomodoro, mozzarella, origano)
Carpaccio di carne salada con Parmigiano Reggiano e sedano/rucola
Prosciutto crudo e melone (stagionale)
Tartare di carne cruda con Parmigiano Reggiano e insalatina
Cotolette di vitello Penata con osso* 300g, con pomodoro e lattuga 
(o con patatine fritte*)
Cotolette di vitello Penata con osso* 300g alla Valdostana, con pomodoro e lattuga 
(o con patatine fritte*)

11,50
10,00 
11,00
11,00
6,50
7,50
6,00
11,00
7,00
11,00
15,00

17,00

Taglieri tipici
Valdostano
(fontina D.O.P., bleu d’Aoste, toma di Gressoney D.O.P., lardo di Arnad D.O.P., mocetta di 
bovino, Jambon de Bosses D.O.P.) 
Saporito
(pecorino, provolone piccante, carpaccio di manzo affumicato, bresaola punta d’anca, spianata 
piccante calabra) 
Sopraffino 
(pecorino toscano, parmigiano reggiano, culatello di Zibello, prosciutto crudo, coppa piacentina) 
Alpeggio 
(boudin, rosa d’Aosta, prosciutto crudo, fontina D.O.P., toma di Gressoney D.O.P., formaggio di 
capra)

16,00 

17,00 

19,00 

17,00

Patatine fritte*
Patate a spicchi*
Anelli di cipolla* con salsa barbecue 
Insalata verde 
Insalata mista (Insalata verde, pomodori)
Fiori di zucca in pastella*
Verdure in pastella*
Salvia in pastella*
Crocché di patate*

Contorni
3,50
4,00
4,00
4,00
4,50
5,00
5,00
5,00
2,50

* prodotto surgelato



Insalatone
(le insalate vengono servite in cestini di pane. In caso di allergie o intolleranze 
si prega di comunicarlo al personale al momento dell’ordine)

Ricca 
(lattuga verde, pomodori, mais, tonno, olive)
Tricolore 
(lattuga verde, pomodori, mozzarella)
Gioiosa
(lattuga verde, pomodori, uova sode, tonno, olive)
Norvegese 
(lattuga verde, salmone norvegese affumicato, dadini di Edamer) 
Caprese 
(Mozzarella. Pomodori, origano.)
Greca 
(lattuga, pomodori, cipolle crude, feta, olive, salsa allo yogurt)
Elvis 
(lattuga, uovo sodo, tonno, filetti di acciughe, olive nere, pomodori, cipolle)
Kurt 
(lattuga, sedano, mela, sesamo, scaglie di parmigiano)
Carla 
(finocchi, arance, pinoli, uvetta, semi di zucca)
Praximond 
(finocchi, sedano, mele, noci, cubetti di parmigiano)

7,00 

6,00

9,00  

11,00 

6,00 

10,00 

9,00

9,00

10,00

10,00

Pan dolci
Toast nutella
Toast nutella e nocciole
Toast nutella e cocco 
Panino con nutella
Panino Nutella e nocciole

2,50
3,00
3,50
4,00
4,50

Dessert
Crema catalana
Crumble di pere
Cocco ripieno
Ananas rispieno
Charlotte ai frutti di bosco
Lingotto di cioccolato
Coppa tiramisù in vetro
Delizia al limone

4,50
4,50
5,50
5,50
5,00
4,50
4,50
4,50
0,50più panna



Lo chef consiglia...

Ideale con:
Hamburger e panini con bacon, salsa 
barbecue oppure con i dessert.

LA ROUGE
LES BIERES DES SALASSES
pl 12,5 – vol 5,3% – 0,33 cl

Stile: Bitter ale
Colore: Ambrato
Aroma: Fruttato

4,50

AIGUILLE BLANCHE
pl 14,0 – vol 5,5% - 0,33 cl

Stile: Lager chiara
Colore: biondo chiaro
Aroma: Fruttato

Ideale con:
Hamburger di Black Angus, fassone
piemontese, patatine fritte.

4,50

LA BLONDE
LES BIERES DES SALASSES
pl 12,2 – vol 4,6% – 0,33 cl

Stile: Lager chiara
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Moderato

Ideale con:
Hamburger e panini con salumi in 
genere. Formaggi erborinati o formaggi 
dal carattere forte quali la fontina o la 
toma di Gressoney.

4,50

LA BLANCHE
LES BIERES DES SALASSES
pl 12,0 – vol 4,5% - 0,33 cl

Stile: Lager chiara
Colore: biondo chiaro
Aroma: Fruttato

Ideale con:
Insalate, panini con salumi speziati 
quali la mocetta e la Rosa d’Aosta. 
Hamburger con carni delicate quali 
il cervo, soprattutto nella versione 
“speciale” con caprino e salsa ai mirtilli. 4,50

PUNTA HELBRONNER
pl 14,5 – vol 5,8% – 0,33 cl

Stile: Pale ale
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Fruttato

4,50

Ideale con:
Hamburger con carni saporite e 
spieziate, formaggi stagionati.



Lo chef consiglia...

Ideale con:
Hamburger con carni saporite e 
spieziate, formaggi stagionati.

4,50

Ideale con:
Insalatone, pietanze a base di pollo, 
panini con basi quali pomodoro e 
maionese.

4,50

Ideale con:
Hamburger di Angus, di fassone e di 
chianina e panini con bacon, salsa 
barbecue.

4,50

Ideale con:
Taglieri con prodotti tipici valdostani, 
pietanze con Boudin (sanguinaccio alla 
barbabietola), formaggi stagionati.

4,50

4,50

Ideale con:
Hamburger con salsa barbecue, 
anelli di cipolla, panini con formaggi.

BALANCE
LES BIERES DU GRAND ST. BERNARD
pl 13,5 – vol 5,6% – 0,33 cl

Stile: Lager ambrata - marzen
Colore: Ambrato
Aroma: Fruttato

NAPEA
LES BIERES DU GRAND ST. BERNARD
pl 11,5 – vol 4,8% – 0,33 cl

Stile: Lager chiara - Helles
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Moderato

GNP
LES BIERES DU GRAND ST. BERNARD
pl 19,0 – vol 8,0% – 0,33 cl

Stile: Strong ale
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Speziato

BLOU
LES BIERES DU GRAND ST. BERNARD
pl 12,5 – vol 5,0% – 0,33 cl

Stile: Birra di segale - roggen
Colore: Biondo aranciato chiaro
Aroma: Moderato

YAKIMA RED
pl 9,5 – vol 4,1% – 0,33 cl

Stile: Red ale
Colore: Ramato
Aroma: Fruttato



Lo chef consiglia...

4,50

Ideale con:
Hamburger di Chianina o di fassone, 
soprattutto se nella versione DOP con 
lardo e fontina.

6,00

Ideale con:
Hamburger di cinghiale, hamburger di 
cervo con caprino e mirtilli.

4,50

Ideale con:
Insalatone, panini con pollo, panini con 
basi quali pomodoro o maionese.

4,50

Ideale con:
Hamburger di black Angus, hamburger 
di cinghiale, panini con salmone 
affumicato.

LA TRAPPE DUBBEL
pl 16,2 – vol 7,0% – 0,33 cl

Stile: Belgian strong ale
Colore: Rosso rubino
Aroma: Elegante

LA TRAPPE BLOND
pl 14,5 – vol 6,5% – 0,33 cl

Stile: Trappista
Colore: Biondo dorato
Aroma: Fruttato

Ideale con:
Panini con prosciutto cotto, con brie, 
dessert.

LA TRAPPE WITTE
pl 12,0 – vol 5,5% – 0,33 cl

Stile: Blanche
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Moderato

O’HARA’S IRISH RED
pl 10,75 – vol 4,3% – 0,50 cl

Stile: Irish red ale
Colore: Rosso rubino
Aroma: Elegante

O’HARA’S IRISH STOUT
pl 10,75 – vol 4,3% – 0,50 cl

Stile: Irish stout
Colore: Nero
Aroma: Intenso

6,00
SCHNEIDER MEIN AVENTINUS
pl 10,5 – vol 3,8% - 0,25 cl

Stile: Weizen bock
Colore: Rosso rubino
Aroma: Fruttato

Ideale con:
Si accompagna con hamburger e 
panini con funghi porcini, hamburger di 
cervo speciale, hamburger DOP di ogni 
tipo.

6,00



Lo chef consiglia...

4,00

Ideale con:
Anelli di cipolla con salsa barbecue, 
patatine fritte, hamburger con bacon.

7,00

Ideale con:
Panini con speck, con salmone 
affumicato, hamburger di chianina e di 
fassone con bacon, formaggi stagionati.

4,50

Ideale con:
Carne bianca, hamburger di fassone 
con uova strapazzate, formaggi teneri, 
insalate con olive.

4,50

Ideale con:
Birra da meditazione, ma che si abbina 
bene con hamburger di cinghiale, 
formaggi erborinati.

Ideale con:
Hamburger di black angus o di fassone 
piemontese, patate fritte, panini con 
salumi stagionati.

8,00

TENNENT’S WHISKY OAK
pl 14,2 – vol 6,0% – 0,33 cl

Stile: Lager barrique
Colore: Biondo dorato
Aroma: Fruttato

TENNENT’S IPA
pl 14,2 – vol 6,2% – 0,33 cl

Stile: India pale ale
Colore: Biondo dorato intenso
Aroma: Fruttato con note di malto

ORVAL
pl 14,0 – vol 6,2% - 0,33 cl

Stile: Belgian ale
Colore: Biondo ambrato
Aroma: Intenso

IRON MAIDEN TROOPER
GOLDEN ALE
pl 10,0 – vol 4,7% – 0,50 cl

Stile: Golden ale
Colore: Ramato
Aroma: Moderato

THOMAS HARDY’S ALE
vol 11,7% - 0,33 cl

Stile: Barley wine
Colore: Ambrato scuro
Aroma: Intenso e complesso

LIEFMANS FRUITESSE
pl 10,5 – vol 3,8% - 0,25 cl

Stile: Fruitbeer
Colore: Rosso rubino
Aroma: Fruttato

Ideale con:
Come aperitivo oppure con dessert 
ai frutti di bosco. Da provare anche 
con l’hamburger di cervo con caprino 
e salsa ai mirtilli.

4,00



Le nostre birre speciali

LA BLONDE
LES BIERES DES SALASSES
pl 12,2 – vol 4,6% – 0,33 cl

Stile: Lager chiara
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Moderato
4,50 €

LA ROUGE
LES BIERES DES SALASSES
pl 12,5 – vol 5,3% – 0,33 cl

Stile: Bitter ale
Colore: Ambrato
Aroma: Fruttato
4,50 €

LA BLANCHE
LES BIERES DES SALASSES
pl 12,0 – vol 4,5% - 0,33 cl

Stile: Lager chiara
Colore: biondo chiaro
Aroma: Fruttato
4,50 €

NAPEA
LES BIERES DU GRAND ST. 
BERNARD
pl 11,5 – vol 4,8% – 0,33 cl

Stile: Lager chiara - Helles
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Moderato
4,50 €

GNP
LES BIERES DU GRAND ST. 
BERNARD
pl 19,0 – vol 8,0% – 0,33 cl

Stile: Strong ale
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Speziato
4,50 €

BLOU
LES BIERES DU GRAND ST. 
BERNARD
pl 12,5 – vol 5,0% – 0,33 cl

Stile: Birra di segale - roggen
Colore: Biondo aranciato chiaro
Aroma: Moderato
4,50 €

BALANCE
LES BIERES DU GRAND ST. 
BERNARD
pl 13,5 – vol 5,6% – 0,33 cl

Stile: Lager ambrata - marzen
Colore: Ambrato
Aroma: Fruttato
4,50 €

YAKIMA RED
pl 9,5 – vol 4,1% – 0,33 cl

Stile: Red ale
Colore: Ramato
Aroma: Fruttato
4,50 €

ORVAL
pl 14,0 – vol 6,2% - 0,33 cl

Stile: Belgian ale
Colore: Biondo ambrato
Aroma: Intenso
4,50 €

IRON MAIDEN TROOPER
GOLDEN ALE
pl 10,0 – vol 4,7% – 0,50 cl

Stile: Golden ale
Colore: Ramato
Aroma: Moderato
7,00 €



TENNENT’S IPA
pl 14,2 – vol 6,2% – 0,33 cl

Stile: India pale ale
Colore: Biondo dorato intenso
Aroma: Fruttato con note di malto
4,00  €

TENNENT’S WHISKY OAK
pl 14,2 – vol 6,0% – 0,33 cl

Stile: Lager barrique
Colore: Biondo dorato
Aroma: Fruttato
4,50 €

LA TRAPPE BLOND
pl 14,5 – vol 6,5% – 0,33 cl

Stile: Trappista
Colore: Biondo dorato
Aroma: Fruttato
4,50  €

LA TRAPPE DUBBEL
pl 16,2 – vol 7,0% – 0,33 cl

Stile: Belgian strong ale
Colore: Rosso rubino
Aroma: Elegante
4,50  €

THOMAS HARDY’S ALE
vol 11,7% - 0,33 cl

Stile: Barley wine
Colore: Ambrato scuro
Aroma: Intenso e complesso
8,00 €

LA TRAPPE WITTE
pl 12,0 – vol 5,5% – 0,33 cl

Stile: Blanche
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Moderato
4,50  €
LIEFMANS FRUITESSE
pl 10,5 – vol 3,8% - 0,25 cl

Stile: Fruitbeer
Colore: Rosso rubino
Aroma: Fruttato
4,00 €

SCHNEIDER MEIN 
AVENTINUS
pl 10,5 – vol 3,8% - 0,25 cl

Stile: Weizen bock
Colore: Rosso rubino
Aroma: Fruttato
6,00 €

PUNTA HELBRONNER
pl 14,5 – vol 5,8% – 0,33 cl

Stile: Pale ale
Colore: Biondo chiaro
Aroma: Fruttato
4,50 €

AIGUILLE BLANCHE
pl 14,0 – vol 5,5% - 0,33 cl

Stile: Lager chiara
Colore: biondo chiaro
Aroma: Fruttato
4,50 €

O’HARA’S IRISH STOUT
pl 10,75 – vol 4,3% – 0,50 cl

Stile: Irish stout
Colore: Nero
Aroma: Intenso
6,00  €

O’HARA’S IRISH RED
pl 10,75 – vol 4,3% – 0,50 cl

Stile: Irish red ale
Colore: Rosso rubino
Aroma: Elegante
6,00 €

Le nostre birre speciali


